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Rapide, précis et facile a utiliser :
appareil d'analyse NIR pour céréales, graines oléagineuses et légumineuses

Granolyser HL

avec module de
poids spécifique
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Granolyser | Granolyser HL
Appareil d'analyse a techn. de tableau diode NIR

Classification précise et assurance qualité

La qualité des grains agricoles, tels que les céréales, les
légumineuses et les graines oléagineuses, est influencée par
de nombreux facteurs : nature du sol, conditions météorolo-
giques, méthodes de culture modernes, etc. Le changement
climatique et la réduction de |'utilisation d'engrais exigent de
plus en plus des sélections adaptées pour garantir la stabilité
des rendements.

Ces évolutions entrainent des variations naturelles au niveau
des caractéristiques des matiéres premiéres, de sorte qu'il est
trés important d'évaluer la qualité de maniére fiable et précise.
Une analyse précise constitue la base de décisions com-
merciales fondées, optimise les processus de séchage et de
stockage et garantit la qualité de la production fourragére et
alimentaire. Elle doit étre directe, efficace et fiable.

Mesure avancée et entierement automatique de grains entiers

Notre appareil d'analyse NIR (spectroscopie dans le proche
infrarouge) est basé sur une technologie ultra moderne de
tableau diode et permet de déterminer rapidement la qualité
des grains agricoles et des semences d'un diamétre d'env. 1 a
15 mm, directement sur le grain entier.

Une dose d'échantillon est introduite dans le canal de mesure
du spectrometre. Pendant ce temps, une partie du rayonne-
ment d'une ampoule halogéne est réfléchie par I'échantillon
et enregistrée par le détecteur. Le spectrométre enregistre
jusqu'a 1500 spectres bruts par mesure dans la gamme
d'ondes de 950 a 1540 nm.

Caractéristiques principales
Analyse précise de différents parametres
La variante HL permet également de déterminer
le poids spécifique (kg/hl)
Mesure sur le grain entier, sans prébroyage
de I'échantillon

Résultat de la mesure en moins de 20 secondes
pour le Granolyser et 30 secondes pour le
Granolyser HL

Volume d'échantillon de 600 ml Sedi

Utilisation facile et claire par écran tactile dans
plus de 20 langues

Imprimante thermique intégrée
Deux ports USB et une interface RJ45

Conforme a la législation sur I'étalonnage pour le
parametre Humidité en Allemagne et en Autriche

Une fois la mesure terminée, une référence interne est effec-
tuée automatiquement pour I'étalonnage. Les spectres bruts
sont évalués directement dans l'appareil a l'aide de modéles
d'étalonnage multivariés afin de déterminer les principaux
parametres de qualité, tels que I'humidité, les protéines,
I'indice de sédimentation, le gluten humide, la teneur en huile
et 'amidon. La variante HL permet également de détermi-

ner le poids spécifique (masse volumique). Les paramétres
dépendent du produit choisi. Vous obtenez ainsi une base de
décision fiable pour votre contréle qualité.
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Caractéristiques techniques

Produit Tension Puissance Dimensions Poids Réf. article
Granolyser 100-240V, 50/60 Hz 70 VA 370 x 450 x 380 mm 20 kg 1180 0002
Granolyser HL 100-240V, 50/60 Hz 70 VA 500 x 349 x 507 mm 28 kg 1180 0007

Accessoires

Accessoires Réf. article

Gobelet doseur 0,5 litre 3112 8605
Rouleaux de papier thermique (5 pieces) 3262 8601
Scanner de code-barres 1920 0900
Application de bureau Windows® Pfeuffer DataGateway 11800120
Module de base de données (MS Access®) pour Pfeuffer DataGateway 11800121

Utilisation facile Fonctionnalité sophistiquée

Grand écran couleur 7" Apres avoir versé I'échantillon, il suffit de sélectionner le type

Symboles internationaux de produit et d'appuyer sur la touche de mesure. Le Granoly-

I . S - ser se charge du reste avec une précision et une fiabilité maxi-
Utilisation tactile pour minimiser les erreurs de saisie - L
males. Le résultat de la mesure s'affiche au bout de quelques

Configuration de favoris secondes et peut étre imprimé avec l'imprimante thermique
Logiciel sophistiqué avec trois niveaux d'acces : intégrée, enregistré sur un support USB et/ou transféré au

utilisateur, expert et service réseau de l'entreprise pour traitement ultérieur.

Préprogrammation dans le modéle standard pour :

Produit Paramétres

Variante HL

Le remplissage automatique de la cellule de mesure

Blé Humidité, protéines, amidon, gluten
humide, indice de sédimentation assure un poids spécifique uniforme
Seigle Humidité, protéines Le racloir élimine I'excédent de grains pour un volume
Orge Humidité, protéines et une répétabilité constants
Triticale Humidité, protéines . . .
i o = - Vidage automatique de la cellule de mesure dans le tiroir

Avoine Humidité, protéines , .

— — de l'appareil
Durum Humidité, protéines
Mais Humidité, protéines, amidon
Sorgho Humidité
Colza Humidité, huile, huile a 9 % d’humidité
Graines de tournesol Humidité, huile
Graines de soja Humidité, protéines, huile
Pois Humidité, protéines

D'autres produits sont disponibles en plus des étalonnages
standard. Si nécessaire, des étalonnages personnalisés
peuvent étre réalisés en accord avec la société Pfeuffer. T EE—
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Analyse NIR précise pour une
qualité optimale de céréales

L'appareil d'analyse NIR Granolyser vous offre une solution compacte,
robuste et pratique pour une analyse fiable des céréales :

& Technologie de tableau diode NIR précise avec 1500 scans indivi-

duels par échantillon

Utilisation intuitive par écran tactile couleur

Mesures préconfigurées pour 12 grains agricoles typiques
Possibilités de connexion multiples

Imprimante thermique intégrée




Connectivité étendue

Le Granolyser est un véritable pro de la communication et Connexion réseau (Ethernet, RJ45, LAN) pour I'exporta-
offre des interfaces permettant la connexion a des systemes tion de données de mesure

ERP, des systemes d'information et de gestion de laboratoire
(LIMS) et des logiciels de gestion de la qualité (QMS).
Raccords et exportation de données :

Enregistrement des données de mesure dans différents
formats ou dans une base de données Access® avec |'ap-

plication Windows® DataGateway

Deux ports USB pour scanner de code-barres, clavier . S P .
P P : i Kit de commande intégré permettant l'intégration dans

ou supports de stockage. Pour I'exportation mobile et le R R )
des systémes de contréle de processus automatiques ou

traitement simplifié des données le Pfeuffer Automation Controller (PAC)

NOTRE SOLUTION D’AVENIR
Pfeuffer Automation Controller -
Optimisation de la récolte de céréales

L'échantillonnage correct de grains agricoles est essentiel E z ¥

pour un contréle qualité fluide et représentatif du lot livré. s
L'échantillonnage, manuel jusqu’a présent, est compliqué et
mobilise des ressources précieuses en laboratoire.

Flux de travail ininterrompu,

de I'échantillonnage a I'analyse NIR

L'échantillonneur Rakoraf prend en charge I'échantillonnage directement
depuis le véhicule et le transporte jusqu’au laboratoire. Au laboratoire, le
Pfeuffer Automation Controller prend intégralement en charge la commande
: il coordonne I'ensemble du processus de transport, le traitement et
I'analyse NIR de I"échantillon. Les résultats de mesure sont collectés et
transmis automatiquement a votre systéeme de gestion de marchandises ou

de laboratoire, de maniére rapide et efficace, sans intervention manuelle.
Réduisez la charge de travail de votre personnel de laboratoire et augmentez
votre productivité grace a I'automatisation compléte de I'ensemble de

I'échantillonnage et de I'analyse.

Pfeuffer Automation

Pfeuffer : la technologie au profit de coneler(PAc)
I'évaluation professionnelle de la qualité L, o
0 conception,cj:le notre dévelop-
pement et de notre production

En tant que spécialiste présent au niveau international des techniques d’'échantil-
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lonnage et de mesure des céréales, nous comptons plus de 75 ans d'expérience %, est certifide selon la norme
dans les équipements pour I'agriculture, le commerce, les broyeurs, les usines m ISO 9001:2015.
d'aliments composés, la culture des semences, les malteries et les brasseries. )
. , R L . Nous développons, concevons
Notre gamme de produits couvre I'ensemble du contréle de la qualité des made et fabriquons tous nos produits
céréales. L'intégration verticale de notre entreprise (du développement et de la in et systemes en interne.
fabrication a la maintenance des systémes en passant par la distribution) vous Germany

assure une qualité, une précision et une sécurité d'investissement maximales.

Vous avez des questions sur notre Granolyser ou notre Granolyser HL ?
Appelez-nous ou envoyez-nous un e-mail. Nous serons ravis de vous conseiller.

PFEUFFER GMBH
FlugplatzstraBe 70 info@pfeuffer.com Téléphone +49 9321 9369-0

97318 Kitzingen, Allemagne www.pfeuffer.com
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